
 



 
 

- kromě skupiny COOH mají ještě

aminoskupinu NH2

- 20 základních tvoří bílkoviny

- v olejích (až 80% olivového oleje)

- nenasycená = má dvojnou vazbu

- výroba mýdel, kosmetika

- páchnoucí, olejovitá

- rozkladem (žluknutím) másla

- rozkladem potu

- konzervační, hydratační, dezinfekční účinky

- vnik mléčným kvašením cukrů (bez kyslíku)

- potraviny - tvaroh, sýr, jogurt, kysané zelí

- zemědělství - siláž

- ve svalech - při únavě

- mravenčí a včelí jed, kopřivy

- leptá, páchne, hoří

- usmrcuje bakterie - konzervace
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- bílá, krystalická

- citrusové plody, nezralé ovoce

- dochucovadlo, konzervant (E330)

- karboxylová skupina na benzenovém jádře

- pryskyřice, balzámy

- konzervace potravin (E210)

- součásti pevných tuků

(pamitová - kokosový tuk,

stearová - hovězí lůj)

- výroba svíček, leštidel, mýdel, kosmetiky

octan hlinitý - obklady na otoky

octan sodný - hřejivé polštářky

k. mravenčí
(k. methanová)

k. octová
(k. ethanová)

k. citronová

k. mléčná
(k. 2-hydroxypropanová)

k. máselná
(k. butanová)

k. benzoová

k. palmitová C15H31COOH

k. stearová C17H35COOH

mastné kyseliny

k.olejová C17H33COOH

aminokyseliny
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